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BEZPIECZENSTWO

To urzadzenie jest zaprojektowane wedtug norm CE.

SPECYFIKACJA

DOSTOS-

Uzywaj grilla wylacznie na zewnatrz. OO | KATEGORIA c:%%?: - cgggg: :E}i%:z REGULATOR z;gggéégv
Dokladnie zapoznaj sie z instrukcja przed uzyciem. Ay |
Uwaga! Niektore czesci moga byé bardzo gorace. Nie iE '2:(22222? z:zz :E: : :E:
dopuszczaj matych dzieci do urzadzenia. s ,3+E28:30/37; PPy E—
Nie przesuwaj urzadzenia w trakcie uzytkowania. NF M 88765
Metalowe krawedzie urzadzenia stanowia zagrozenie, z FR | avzs-a0a7) | 28-20mbar | 37 mbar NEMBeTTs |
tego wzgledu uzywaj odpowienich rekawiczek do cB '3+(28-30/37) | 28-30 mbar | 37 mbar BS3016 | BS3212/2/8
przemieszczania oraz podnoszenia urzadzenia. I '3+(28-30/37) | 28-30 mbar | 37 mbar
Wytacz doptyw gazu z butli, kiedy urzadzenie nie jest 'S | 'suze-303r) | 28-30mbar | 37 mbar
uzytkowane. IT :3+(28_30,37) 28-30 mbar | 37 mbar
Uzywaj rekawic ochronnych dotykajac goracych = srewsusn, 2R srmb
elementoéw urzadzenia. cz '38/P(30) 30mbar | 30 mbar
Otwory doprowadzajace powietrze w palnikach gtéwnych, DK '3g/P(30) | 30mbar | 30 mbar
palniku kuchenki bocznej oraz palniku rozna zostaty K '9B/P@0) | 30mbar | 30 mbar
fabrycznie wyregulowane, ustawione i uszczelnione, z :S :SBiP“O) 22 :E: 22 :E:
tego wzgledu nie moga by¢ regulowane. T .22 ;Zg; ombar | 30 mbar
Jakiekolwiek zmiany w konstrukcji urzadzenia moga LU 138/P(30) 30 mbar | 30 mbar
stworzy¢ niebezpieczenstwo. LV lsg/p3) | 30mbar | 30 mbar
Zalecana ostroznos¢ podczas przestawiania i NL 138/P(30) 30 mbar | 30 mbar NEN 5654
transportowania urzadzenia. No '3g/p(30) | 30mbar | 30 mbar
W przypadku wycieku gazu nalezy odciaé doptyw gazu. RO :SB’P“O) Sombar | 30 mbar
Przetrzymuj przewéd zasilajacy z dala od goracych S SBIP(30) 0mbar | SO mber
powierzchni i wody. PL I38/P(37) 37mbar | 37 mbar
JEZELI POCZUJESZ ZAPACH GAZU: DE l3p(s0) 50 mbar
1. Zamknij i odtacz doptyw gazu do urzadzenia. — po— p—
2. Zgas otwarty ptomien.
3. Otwérz pokrywe. AT '24(20) 20 mbar
CH I2H(20) 20 mbar
4. Jedli nadal czujesz zapach, trzymaj sie z dala od cz oh(20) 20 mbar
urzadzenia i natychmiast wezwij swojego dostawce DK 21(20) 20 mbar
gazu lub straz pozarna. Skontaktuj sie z dziatem Es :ZH(ZO) 20 mbar
technicznym pod numerem telefonu 16 623 61 72 GF; ,z:izi 22 :E:
GR I2H(20) 20 mbar
IE I2H(20) 20 mbar
SPECYFIKACJA o '2H(20) 20 mbar
MOC SREDNICA | SREDNICA | SREDNICA NO '2H(20) 20 mbar
MODEL wyJsc. |WYDATEK] pyszy DYSZY DYSZY PT L2H(20) 20 mbar
s | cx20 | oxqmeco [oocarecol calis || s | o
9560-82, 9564-82 | 19.9 kw 1421 g/h 0.85 0.73 0.95
9560-83, 9564-83 | 19.9 kW | 1421 gh 0.91 0.79 0.99
9560-86, 9564-86 | 19.9 kW | 1421 gh 1.32 0.79 1.09
9580-82, 9584-82 | 23.1 kW 1650 g/h 0.85 0.73 0.95
9580-83, 9584-83 | 23.1kw | 1650 g/h 0.91 0.79 0.99
9580-86, 9584-86 | 23.1 kW 1650 g/h 1.32 0.79 1.55
9570-82, 9574-82 | 24.7kW | 1764 g/h 0.81 0.73 0.99
9570-83, 9574-83 | 24.7 kW | 1764 g/h 0.87 0.79 1.02
9570-86, 9574-86 | 24.7 kW 1764 g/h 1.30 0.79 1.61




BEZPIECZENSTWO

MONTAZ

SRODKI OSTROZNOSCI

ELEKTRYCZNEJ!

OSTRZEZENIE! Nie przestrzeganie tych instrukcji
moze prowadzi¢ do uszkodzenia nieruchomosci,
obrazen lub $mierci!

e Napiecie wejsciowe 230-240V / 60Hz

e Napiecie wyjsciowe 12Vac / 1600mA

o Niebezpieczenstwo! Zanurzenie przewodoéw lub
wtyczek w wodzie lub innych ptynach moze byc¢
przyczyng porazenia pragdem elektrycznym!

e Gdy urzgdzenie nie jest uzywane oraz przed
przystgpieniem do czyszczenia lub konserwacji nalezy
odpig¢ urzadzenie od gniazdka elektrycznego.
Urzadzenie nalezy pozostawi¢ do ostygniecia przed
wiozeniem oraz wyjeciem elementow.

e Nie uzywaj urzgdzenia, jesli kabel, wtyczka lub inny
element kabla jest uszkodzony lub gdy nie dziatajg
prawidtowo. Skontaktuj sie ze sprzedawcag w celu
naprawy.

o Jesli przewdd zasilajgey jest uszkodzony, nalezy go
wymienic przed dalszym uzytkowaniem urzgdzenia.

e Nie pozwdl, aby przewdd wisiat nad krawedzig stotu
lub dotykat gorgcej powierzchni.

e Nie uzywaj urzgdzenia gazowego do celéw innych niz
zamierzone.

e Przed podtgczeniem do gniazdka elektrycznego
podfgcz wtyczke do urzgdzenia.

e Urzadzenie moze by¢ podtgczone wytgcznie do
gniazdek z uziemieniem.

e Nie wolno odtgczaé wtyczki uziemiajgcej ani uzywac
jej z adapterem.

e Uzywaj tylko przedtuzaczy 2z uziemieniem o
prawidtowej mocy znamionowej | certyfikatem do
uzytku zewnetrznego z oznaczeniem minimum P44,

KONFIGURACJA

Grill do zabudowy oraz wszystkie akcesoria powinny by¢
na miejscu montazu przed rozpoczeciem budowy.
Istnieje wiele mozliwosci zaprojektowania zewnetrznej
kuchni.

Jezeli grill wyposazony jest w kuchenke boczng, pamietaj
aby umiejscowi¢ jg po lewej stronie grilla.

GNIAZDKA ELEKTYRCZNE

Jezeli planujesz uzywanie zestawu rozna, gniazdko
elektryczne powinno zostaé umieszczone z tytu po prawej
stronie zabudowy.

Do grilli do zabudowy z oswietleniem wewnatrz piekarnika,
zamontuj gniazdko z uziemieniem wewnatrz zabudowy na
tylnej Scianie w odlegto$ci minimum 380mm od blatu.

GNIAZDKO
ROZNA

\

MIN. 380MM
OVEN LIGHT \~/
OUTLET

\

PODEACZENIE
OSWIETLENIA




MONTAZ

USTAWIENIE GRILLA

GAZOWEGO

Upewnij sie, ze wokot grilla jest wystarczajgca ilo$¢ miejsca
do odpowiedniej wentylacji oraz odprowadzenia ciepta i
dymu.

TWOJEGO

PRZY WYBORZE MIEJSCA DLA TWOJEGO GRILLA
GAZOWEGO WEZ POD UWAGE:
e Ustawienie do wiatru
e Odlegtos¢ od sciezek komunikacyjnych
e Utrzymanie przewoddw gazowych oraz pofgczen
elektrycznych mozliwie najkrétszych

UMIESC GRILLA:
o W miejscu gdzie bedzie tatwa droga ewakuacji w
przypadku pozaru
e W miejscu ktére jest dobrze wentylowane

NIE UMIESZCZAJ GRILLA:
e W garazu, szopie lub innym zabudowanym miejscu
e Pod konstrukcjg wykonang z materiatow
tatwopalnych

Grill pobiera powietrze poprzez specjalnie zaprojektowane
otwory w panelu sterowania, nastepnie zostajg one
wyrzucone otworem z tytu grilla.

Umieszczajgc grilla w wietrznym miejscu, pamietaj aby wiatr
byt w kierunku panelu sterowania. Pozwoli to na:
¢ Nie kierowanie ciepta oraz dymu na osobe grillujaca
e Lepszg wentylacje urzadzenia

X

KIERUNEK WIATRU

Jezeli umiejscowisz grilla w miejscu gdzie wiatr bedzie wiat
w kierunku tytu grilla, bedzie wymagany montaz scianki
ochronnej. Scianka ochronna powinna by¢ skonstruowana z

materiatdw niepalnych, by¢ w odpowiedniej odlegtosci od
grilla aby pozwoli¢ na wyrzut gorgcego powietrza z grilla
oraz o odpowiedniej wysokosci zabezpieczajgcej tyt grilla
przed wiatrem.

UWAGA: Wiatr wiejacy z tytu grilla w kierunku otworéw
wentylacyjnych moze zaktéci¢ prawidiowy przeptyw
powietrza wewnatrz grilla ograniczajgc wydajnosé¢
urzadzenia lub w szczegdlnych przypadkach moze
powodowaé¢ nadmierny wzrost temperatury w okolicach
panelu sterowania. Moze to skutowaé¢ oparzeniami jezeli
powierzchnia panelu sterowania lub pokretta nagrzeja
sie nadmiernie.

W trakcie podmuchoéw silnego wiatru, zalecamy wytgczenie
grilla. Zniszczenia grilla spowodowane silnym wiatrem, takie
jak stopione pokretta lub przepalone przewody zapalarki,
zmiana koloru panelu sterowania w skutek przegrzania - nie
sg objete gwarancja.

375MM—,
MIN. 150MM

KIERUNEK WIATRU

W




MONTAZ - BEZPIECZENSTWO

ODLEGLOSC BOCZNEJ | TYLNEJ
SCIANY ZABUDOWY

UWAGA: Zabudowa wymaga blatu z materiatéw

ognioodpornych. Blat musi byé wykonany z trwatych

materiatéw, musi byé zamocowany w poziomie i by¢ gtadki.

A) Bezpieczna odlegtosé¢ pomiedzy grillem a niepalna
$§ciang ponad blatem.

1. Grill musi byé umieszczony w odlegtosci minimum

150mm z prawej, lewej strony oraz tylu od
jakichkolwiek  $cian wykonanych z  materiatéw
niepalnych, w celu zapewnienia odpowiedniej

wentylacji oraz miejsca na prawidtowe otworzenie

pokrywy.
DEFINICJA MATERIALOW PALNYCH

Jakakolwiek konstrukcja lub struktura ozdobna wykonana z
drewna, plyty papierowej, widkien roslinnych, winylu /
tworzywa sztucznego lub innych materiatdéw, ktére mogag
przenosi¢ ciepto lub by¢é zapalone i spalone. Takie
materialy uwaza sie za palne, (mimo ze sg odporne na
ptomien, ogniodporne, posiadajg powtoke ognioodporng lub
inne zabezpieczenie opdzniajace zapton).

SCIANA Z MATERIALOW
NIEPALNYCH

DEFINICJA MATERIALOW NIEPALNYCH
Materiat, ktory nie jest zdolny do zapalenia sie i spalenia,
na przyktad materialty skladajgce sie  wylgcznie
z kombinac;ji stali, zelaza, cegty, betonu, dachéwki, tupkow
i tynkow.

B) Bezpieczna

1.

odlegtos¢ pomiedzy grillem a
zabezpieczong palng $ciang ponad blatem.

Grill musi by¢ umieszczony w odlegtosci minimum
300mm z prawej i lewej strony oraz tylu od
jakichkolwiek scian wykonanych z materiatéw palnych z
zabezpieczeniem.

Niepalne zabezpieczenie musi mie¢ grubosé 25mm
wentylowang przestrzen od $ciany z materiatéw
palnych i minimalng wysokos¢ 375mm od blatu.

SCIANA Z MATERIALOW
PALNYCH
B1 MIN. 300MM

B2 25MM

) ) 1]

— >

(¢




MONTAZ - BEZPIECZENSTWO

C) Bezpieczna odlegtosé pomigdzy grillem i palng

1.

NIEPALNA SCIANA

$ciang nad blatem zabudowy.

Grill musi byé umieszczony w odlegtosci minimum
375mm z prawej, lewej strony oraz tylu od
jakichkolwiek $cian wykonanych z materiatéw palnych i
niepalnego blatu zabudowy.

SCIANA Z MATERIALOW PALNYCH — ]
€1 MIN. 375MM

> ) )]

(¢

D3 MIN.25MM—

©4 MIN. 25MM |-

PRZEDNIA

©4 MIN. 25MM—- -

D) Bezpieczna odlegtosé pomiedzy grillem a palng lub

niepalng konstrukcjg zabudowy pod niepalnym
blatem.

W przypadku gdy konstrukcja zabudowy wykonana jest
z materiatdw niepalnych, luz miedzy urzgdzeniem a
zabudowag nie jest wymagany.

Odlegto$¢ minimum 100 mm jest wymagana pomiedzy
tylng $ciang urzadzenia a tylng $ciang palnej
zabudowy.

Odlegtos¢ minimum 25 mm jest wymagana po obu
stronach urzgdzenia od palnej konstrukcji zabudowy.
Odlegtos¢ 9.5mm jest wymagana od palnej przednigj
Sciany zabudowy od urzgdzenia, jezeli jest ona
wykonana z materiatu o grubosci mniej niz 25mm.

MIN. 100MM—~




MONTAZ — BEZPIECZNA ODLEGLOSC

UWAGA: Nie montuj i nie uzywaj grilla pod
niezabezpieczong palng konstrukcja bez systemu
wentylacyjnego zabezpieczajacego przed pozarem.

KONSTRUKCJA ZADASZENIA |
WYMOGI WYCIAGU

Minimalna odlegto$¢ 1525mm jest wymagana pomiedzy
blatem, na ktérym umieszczony jest grill a zadaszeniem.
Umieszczajgc grilla pod zadaszeniem z palnego materiatu,
wymagane jest umieszczenie wyciggu. Wycigg zapewnia
zabezpieczenie palnego zadaszenia. Montujgc grilla pod
zadaszeniem z niepalnej konstrukcji, wycigg jest zalecany.

WYCIAG

Montujac wyciag, powierzchnia rusztéw musi by¢é w catosci
objeta wyciggiem. Minimalna wydajnos¢ wyciggu to
2038m3/h (metréw szesciennych na godzine).

MIN. 1525MM

WYCIAG

5]
|




MONTAZ - ZABUDOWA

GRILL DO ZABUDOWY BEZ BUTLI NA GAZ

DOLNY OTWO&
WENTYLACYINY

Wentylacje o fgcznej minimalnej powierzchni 65cm?
wokot  piekarnika  grila  zapewniajg  otwory
w koftnierzach wentylacyjnych bocznych i tylnym.
Wentylacje o fgcznej minimalnej powierzchni 30cm?
w czesci dolnej grilla zapewniajg otwory w dolnym
kotnierzu wentylacyjnym.

Na dole obudowy wymagana jest wentylacja
0 minimalnej fgcznej powierzchni 1/50 podstawy
obudowy.

Dolna krawedZz otworu wentylacyjnego powinna
znajdowac sie 25 mm lub mniej od poziomu podioza
i maksymalnie w odlegtosci 125 mm od spodu
zabudowy.

Uwazaj aby nie zastania¢ otworéw wentylacyjnych.

o

DOLNA WENTYLACIA

NIEPALNA SCIANA
PRZEDNIA

>

NIEPALNA SCIANA
PRZEDNIA

GRILL DO ZABUDOWY Z BUTLA NA GAZ

NIEPALNA $CIANA

Grille do zabudowy zasilane butlg z gazem wymagaja
oddzielnej zabudowy butli z gazem.

Zabudowa musi spetnia¢ ponizsze wymiary minimalne:
0 Wysokos¢ — 60cm

0 Szerokos¢ —40cm

0 Gtebokos¢ — 35cm

Miejsce na butle z gazem nie moze by¢ wystarczajgco
duze aby zmiesci¢ drugg, dodatkowa butle.

W goérnej czesci odstonietej Sciany zabudowy
wymagany jest otwér wentylacyjny o minimalnej tacznej
powierzchni 1/100 podstawy zabudowy.(Jak w: BS EN
498:2012)

W dolnej czesci odstonietej $ciany zabudowy
wymagany jest otwér wentylacyjny o minimalnej tagcznej
powierzchni 1/50 podstawy zabudowy.(Jak w: BS EN
498:2012)

Umiesc¢ gorne kratki wentylacyjne do 130mm od gornej
czesci zabudowy.

Umies¢ dolne otwory wentylacyjne 25mm lub mniej od
podtoza i nie wigcej niz 130mm.

Niepalna $ciana izolujgca jest wymagana pomiedzy
zabudowg grilla i zabudowg butli z gazem.

Zabudowa butli z gazem musi izolowa¢ butle z gazem
od czesci zabudowy gdzie umieszczony jest grill, w
celu stworzenia bariery dla ciepta radiacyjnego, bariery
dla ptomieni, zabezpieczenia przed obcymi materiatami
takimi jak rozgrzany ttuszcz.

1ZOLUJACA
BN
GORNY OTWOR
WENTYLACYJNY  + \
BUTLA —
eazowa | \/
NIEPALNA $CIANA
PRZEDNIA
90 MM OTWOR DOLNE OTWORY WENTYLACYJNE
REGULATORA
WEZA PALNIKA

BOCZNEGO

Niewtasciwe wykonanie zabudowy na butle z gazem, niezgodne z

wymienionych w BS EN 498:2012 moze by¢ niebezpieczne i w
rezultacie doprowadzi¢ do powstania ognia lub wybuchu, ktére
moga spowodowac powazne uszkodzenia ciata lub $mier¢ oraz

NIEBEZPIECZENSTWO

zasadami wentylacji i odseparowania butli od zrodet ciepta

uszkodzenia budynku.




MONTAZ - ZABUDOWA

ZABUDOWY DLA GRILLA I BUTLI
GAZOWEJ

Montaz powinien by¢ wykonany przez wykwalifikowane
osoby.
Zabudowy do grilla i butli gazowej muszg spetniaé
wymagania co do wentylacji i odseparowania butli z gazem
od zrédet ciepta jak opisano w BS EN 498:2012.
Wystepujg dwa typy zabudowy:

1. Zabudowa bez butli na gaz.

2. Zabudowa z butlg na gaz.

Uwaga: Nie przechowuj zapasowej butli w zabudowie.

Uwaga: Otwory wentylacyjne w zabudowach sa
niezbedne aby zapewni¢ wentylacje na wypadek wycieku
gazu.

Wentylacja zmniejsza wilgotnosc¢ i zapewnia chtodzenie w

zabudowie.

Uwaga: Rysunki sg jedynie odniesieniami.

e Kazda kratka wentylacyjna powinna mie¢ otwory o
minimalnej srednicy 3 mm.

e Upewnij sie, ze kratki nie sg zablokowane przez

wsporniki wewnetrzne.

e Utrzymuj kratki czyste i wolne od zanieczyszczenh.

e Kratki mogg by¢ umiejscowione w mato widocznych
miejscach, powinny byc zabezpieczone, upewnij sie, ze
nie sg blokowane przez wsporniki wewnetrzne.

o Dostepne sg dwa rodzaje kratek wentylacyjnych: o min.
powierzchni 65 cm? lub min. 130 cm”.

e Zawory odcinajgce doptyw gazu muszg by¢ tatwo
dostepne do obstugi reczne;.

e Drzwi w zabudowie z dostepem do butli gazowej nie
zatrzaskujg sie i mogg by¢ otwierane bez uzycia
narzedzi celem fatwego dostepu do przewoddw butli
gazowej.

e Miedzy podiogg obudowy butli gazowej a poditozem
wymagany jest 50 mm przeswit.

e Jesli w zabudowie butli wystapi wyciek gazu lub butla
gazowa powinna by¢ odpowietrzona wewngatrz obudowy,

nie wolno dopusci¢ do wypuszczenia gazu lub migracji
gazu do pustych obszaréw w zabudowie.

Uwaga!

Otwory wentylacyjne powinny mieé¢ kontakt jedynie
z zewnetrzng obudowa, tak aby gaz mogt
rozpraszac sie na zewnatrz obudowy.




MONTAZ — WYMIARY WYCIEC

WYMIARY WYCIECIA BLATU - ZABUDOWA

BEZ SZAFKI

SZCZEGOLY WYCIECIA BLATU

WYSUNIECIE BLATU

WYMIARY WYCIECIA BLATU — ZABUDOWA Z
SZAFKA

WYMIARY WYCIEC TOLERANCJA
490 590 XL

A 75,18cm 91,44cm 109,95 0,63cm
B 58,42cm 0,63cm
C 25,4cm 0,63cm
D 80,31cm 0,63cm
E 29,21cm 0,63cm
F 36,83cm 0,63cm
G MINIMUM 11,43cm

H MINIMUM 7,62cm — MAXIMUM 17,78cm

I MINIMUM 86,36cm

10



BEZPIECZENSTWO

BUTLA Z GAZEM

Butle z gazem o pojemnosci do 11 kg wigcznie mogg by¢
wykorzystywane do zasilania grilla. Nie wolno uzywa¢ butli z
gazem wiekszych niz 11 kg.

Z butlami nalezy obchodzi¢ sie ostroznie. Nie przechowu;j ich
w pozycji lezacej, poniewaz moze to doprowadzi¢ do
uszkodzenia zaworu, w wyniku ktérego moze dojs¢ do
wycieku, ktérego skutki mogg byé bardzo grozne. Z butli
korzystaj wytgcznie gdy ustawiona jest pionowo. W pozycji
poziomej paliwo ciekle moze dostaé sie do rur
doprowadzajgcych powodujgc uszkodzenia.

Zawsze umieszczaj butle w miejscu tatwo dostepnym, aby
umozliwi¢ jej natychmiastowe zamkniecie. Nie narazaj butli
na przegrzanie. Cisnienie wewnatrz cylindra moze wzrosna¢ i
przekroczy¢ wyznaczony limit bezpieczenstwa.

MAX @ 340 MM—"|

_

MAX 590 MM

PRZECHOWYWANIE

Nie przechowuj butli w piwnicach narazonych na zalanie
wodg. Propan oraz propan-butan jest ciezszy niz powietrze.
Jezeli nastgpi wyciek, gaz zgromadzi sie na dnie i stanie sie
niebezpieczny w przypadku pojawienia sie iskry lub ognia.
Nigdy nie przechowuj butli w pomieszczeniach zamknietych.

NAPRAWA

Wprowadzanie jakichkolwiek zmian w urzgdzeniu jest
zabronione. Wszelkie regulacje lub prace serwisowe powinny
by¢ wykonywane przez wykwalifikowanego specjaliste.
Regularna konserwacja jest wskazana. Zobacz instrukcje
konserwaciji.

REDUKTOR

To urzagdzenie musi by¢ uzytkowane z reduktorem cisnienia
gazu odpowiadajgcym lokalnym i panstwowym standardom
oraz normom cisnienia wylotowego:

W Polsce:
KATEGORIA I3B/p(37)

W innych panstwach:
KATEGORIA I31(28-30/37) Propan 37 mbar.

Butan 28-30 mbar.
Propan/Butan 30 mbar.

Propan 50 mbar.

Propan/Butan 37 mbar.

KATEGROIA |3B/P(30)
KATEGORIA |3p(50)

NIGDY nie uzywaj gazu ze zrédta o zmiennym cisnieniu
gazu.

PRZEWOD GAZU PROPOAN / BUTAN
Urzadzenie musi by¢ wyposazone w przewdd gazu ptynnego
zgodny z krajowymi standardami [ normami.
Przewdd gazu ptynnego taczgcy urzadzenie z pojemnikiem
gazu nie powinien by¢ dtuzszy niz 600 mm.

Umies¢ przewdd gazu ptynnego z dala od gorgcych
powierzchni, w tym dolnej czesci grilla.

Upewnij sie, Ze przewdd gazu nie jest skrecony.

Sprawdz przewod gazu plynnego podczas wymiany butli
gazowej lub raz na rok, w zaleznosci ktéra z tych czynno$ci
wystgpi wczedniej. Jesli przewdéd gazu ptynnego jest
popekany, przeciety, przetarty lub uszkodzony w jakikolwiek
inny sposAdb, nie mozna wykorzystywac urzgdzenia. Przewdd
gazu ptynnego musi zosta¢ wymieniony, jesli jest zniszczony
oraz gdy wymagajg tego przepisy krajowe. W celu uzyskania
czesci zamiennych odwiedz www.broilking.pl/czesci lub
skontaktuj sie ze sprzedawca.

8mm

1/4-19 NPSM - LH
THREAD

DOPASOWANE DO
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WYMIANA BUTLI GAZOWEJ - PROPAN-BUTAN (mieszanina B) LUB PROPAN (mieszanina C)

Urzadzenie to mozna wykorzystywac z butlami metalowymi lub kompozytowymi wypetnionymi gazem propan-butan lub propan. Polecamy
wykorzystywanie czystego propanu, poniewaz jest wydajniejszy. Uzyskasz tg samg temperature przy mniejszej ilosci gazu. W tym urzadzeniu dotgczony
jest reduktor nakrecany o ci$nieniu roboczym 37 mbar. Mozna go wymieni¢ na reduktor z szybkoztgczkg o cisnieniu roboczym 37 mbar. Sprzedawany

osobno.

NIGDY nie wykorzystuj niestabilizowanego doptywu gazu lub regulatora do innego ci$nienia gazu.
Butle z gazem posiadajg ztgczki dwdch typow:

a) Ztgczka nakrecana.
Najwazniejszg czescig jest
czarna uszczelka. Zawsze
sprawdzag¢, czy uszczelka ta jest
obecna oraz czy nie zostata
uszkodzona podczas wymiany
butli. Niektdére ztgczki posiadajg
pokretto stuzgce do dokrecania,
w innych zas do tego celu trzeba
wykorzystaé klucz. Mocno
dokreci¢ (gwint lewy).
Wykorzystujgc klucz, nie
dopusci¢ do przekrecenia, gdyz
moze to spowodowac
uszkodzenie uszczelki.

Podtaczenie butli

Szybkoztgczka.

Do tego typu ztgczek nie
wymagane sg jakiekolwiek
narzedzia. Regulacja
wigczajgcal/wytgczajgca doptyw
gazu dokonywana jest przy
pomocy przetgcznika na
regulatorze lub na specjalnym
taczniku. W przypadku
wykorzystania tagcznika z
regulatorem gwintowym starego
typu, zwro¢ szczegolng uwage,
aby nakretka tgczaca zostata
mocno dokrecona do tgcznika
przy pomocy klucza.

Odtaczenie butli

ruchem wskazéwek zegara.

2. Usun nasadke ochronng i
zachowac jg na pdzniej.

nastepnie w gore. Nie stosuj zadnych
narzedzi, pozostaw luzno wiszacg
nasadke.

3. Przed podtgczeniem sprawdz, czy
czarna uszczelka nie jest uszkodzona.

2. Upewnij sig, ze:
-Wszystkie kurki na urzgdzeniu
gazowym sg zamkniete.

-Przetacznik jest w pozycji wytgczone;j.

4. Dopasuj nakretke tgczacg do
cylindra przy pomocy wtasciwego
klucza lub tgczacego pokretta. (Gwint
lewy).

Nie dopus$c¢ do przekrecenia ztgczek
butli z butanem.

3. Umies¢ ,szybko mocujacy” regulator
na zaworze i mocno nacisnij w dét. Jesli
przetacznik jest mocno zamkniety,
bedzie mozna ustysze¢ kliknigcie.

Zt ACZKA NAKRECANA SZYBKOZLACZKA Zt ACZKA NAKRECANA SZYBKOZLACZKA
1. Sprawdz, czy zawor butli jest 1. Zdejmij pomaranczowg nasadke 1. Przekre¢ zawér butli na pozycje 1. Przekre¢ przetgcznik na pozycje
WYLACZONY krecac go zgodnie z ochronng ciggnac cyngiel na zewnatrz, a WYLACZONA (zgodnie z ruchem WYLACZONA (3 godzina).

wskazéwek zegara).

palnik.

SIE Z SERWISEM.

2. Wylacz wszystkie kurki gazowe na urzadzeniu. POCZEKAJ, az zgasnie

JESLI PLOMIEN NIE ZGASNIE, PONOWNIE WLACZ ZAWOR LUB
PRZEtACZNIK. POZOSTAW URZADZENIE Z PLOMIENIEM | SKONTAKTUJ

3. NIGDY NIE ZDEJMUJ regulatora
(lub nakretki faczacej) przy otwartym
zaworze butli.

4. ZDEJMUJ regulator (lub nakretke
taczaca) przy pomocy klucza lub
taczacego pokretta. (Gwint lewy).

3. Zdejmij ,szybko tgczacy” regulator
poprzez poziome nacisniecie
przetacznika i jednoczes$nie
pociggniecie go w gore.

5. Gdy wymagane jest wigczenie
doptywu gazu, przekrgé zawor butli w
kierunku przeciwnym do ruchéw
wskazéwek zegara.

4. Gdy wymagane jest wigczenie
doptywu gazu, przekreé przetagcznik w
goére na pozycje WEACZONA (12
godzina).

Sprawdz szczelnos¢ wszystkich potgczen przed uruchomieniem

urzgdzenia.

4. WYMIEN zas$lepke lub nasadke na
pustej butli lub czg$ciowo wypetnionej
butli, jesli nie jest ona uzywana.

4. WYMIEN nasadke uszczelniajacg
na pustej butli lub czg$ciowo
wypetnionej butli, jesli nie jest ona
uzywana.
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PODLACZENIE BUTLI NA GAZ PROPAN-BUTAN, PROPAN LUB

ZASILANIA GAZEM ZIEMNYM

LOKALIZACJA PRZEWODOW GAZOWYCH
Instalacje propan-butan, propan i gaz ziemny powinny by¢
instalowane przez wykwalifikowany presonel.

Uwaga: Zapewnij dostep w zabudowie do przewoddw
gazowych i regulatora.

Uwaga: Miejsce powinno by¢ wolne od ostrych i $ciernych
powierzchni aby zapobiec uszkodzeniom przewodoéw
gazowych. Zachowaj ostroznos¢ podczas ciggniecia
przewodoéw gazowych przez zabudowe grilla.

ZASADY MONTAZU PRZEWODOW

e Do instalacji wymagany jest sztywny lub pofsztywny
przewod odpowiedni do zewnetrznej instalacji.

e Potgczenia gazowe muszg by¢ na
przytwierdzone do sztywnej i trwatej konstrukciji.

e  Zigczka 3/8” 45 stopni znajduje sie w zestawie. Nie
uzywaj uszczelniaczy do rur przy jej instalacji.

e Reczny zawdr odcinajgcy musi by¢ zainstalowany na
zewnatrz i by¢ dostepny z zewnatrz zabudowy.

e Dla gazu propan, butan i gazu ziemnego nalezy
zainstalowaé dodatkowy, reczny wewnetrzny zawor
odcinajgcy, ktéry powinien by¢é zainstalowany
w poblizu przewodu zasilajgcego.

ZASILANIE BUTLA Z GAZEM PROPAN-
BUTAN LUB PROPAN.

e Grille gazowe zasilane gazem propan-butan Ilub
propan s3a przystosowane do pracy przy regulowanym
cisnieniu 37 mbar. Sprawdz tabliczke znamionowa.

e  Aby utrzymac odpowiednie ci$nienie gazu w instalacji
propan-butan lub propan wymagany jest odpowiedni
regulator gazu, ktory jest dotgczony do zestawu.

e  Przewdd zasilania gazem od kolektora grilla do zrodta
gazu nie moze by¢ dtuzszy niz 180 cm.

o  Kiedy grill nie jest uzywany odtgcz zasilanie gazem za
pomocg zaworu odcinajgcego.

ZASILANIE GAZEM ZIEMNYM

o Jezeli grill jest przeznaczony do zasilania gazem
ziemnym, nie probuj zasila¢ go ptynnym gazem propan-
butan lub propan (butla gazowa). Zawory, otwory i weze
sg przeznaczone do uzytku z gazem ziemnym.

e Grille na gaz ziemny sg przystosowane
regulowanego ci$nienia 20 mbar.

o Przewdd zasilania gazem od kolektora do zrédta gazu
nie moze by¢ diuzszy niz 300 cm.

e Gdy grill nie jest uzywany zasilanie gazem ziemnym
musi by¢ wytaczone zaworem odcinajgcym.

TESTOWANIE ZASILANIA GAZEM

e Zewnetrzny grill gazowy i jego zawor odcinajgcy musi
by¢ odigczony z przewoddéw dostarczajgcych gaz
podczas kazdego badania ciSnienia tego systemu, przy
cisnieniu prébnym przekraczajgcym 3,5kPa.

e Zewnetrzny grill gazowy musi byé odciety od instalaciji

state

do

rurowej poprzez zamkniecie zaworu odcinajgcego
podczas kazdego testowania cisnienia systemu
instalacji przy cisnieniu probnym réwnym lub

mniejszym niz 3,5kPa.
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RZEWOD GAZOWY

Przewod gazowy, w ktory wyposazony jest grill
dedykowany jest specjalnie do Twojego modelu. Nie
prébuj modyfikacji bgdz uzupetnien. Ztgcza i przewody
sg zgodne z CGA Standard CAN 1.83.

W przypadku modeli wyposazonych w szybko-ztgczke
przed odtgczeniem zigczki nalezy zamkng¢ “zawor
odcinajacy”.

Szybko-ztgczka musi  by¢ wolna od  brudu
i zanieczyszczen.

Chron wagz przed ciekngcym tluszczem i nie
dopuszczaj aby wagz dotykat gorgcej powierzchni

w tym goracego piekarnika grilla.

Sprawdzaj waz przynajmniej raz w roku. Jesli waz jest
pekniety, przeciety, po$cierany badz uszkodzony
urzadzenie nie moze by¢ uzywane.

Aby wymieni¢ przewody skontaktuj sie ze sprzedawcg
badz autoryzowanym serwisem.

ZAWOR ODCINAJACY — POZYCJA OTWARTA

PRZEWOD GAZOWY

PRZEWOD GAZOWY

rzewod gazowy, B.
Ztaczka, D.

WARUNKI PODLACZENIA 11 KG BUTLI
GAZOWEJ

356 mm gietki waz ze ztgczkg 3/8” SAE 45 podigczony
jest do regulatora gazu.

nie uzywaj uszczelniacza do rur przy montowaniu
ztgczki.

ztgczka musi byc na state przytwierdzona do sztywnej
konstrukciji.

jesli zdecydujesz sie na uzycie innego przewodu
gazowego niz dostarczony w zestawie, ztgczka musi
by¢ zgodna z regulacjg EN ISO 228-1 lub EN 10226-1
i EN 10226-2. =3 o >

Szybko-ztgczka
Przewdd gazowy




SPRAWDZANIE SZCZELNOSCI

Wszystkie potagczenia fabryczne zostaty doktadnie
sprawdzone pod wzgledem szczelnosci, a palniki
przetestowane pod wzgledem wtasciwego ptomienia.
Niemniej jednak transport | przenoszenie mogg
spowodowac¢ poluzowanie sie osprzetu.

SRODKI OSTROZNOSCI:

e Sprawdz caty osprzet pod wzgledem szczelnoSci
przed wigczeniem grilla gazowego.

e  Sprawdzaj potgczenia gazowe za kazdym razem gdy
odigczasz i podtgczasz ztgcza, przynajmniej raz w
roku, lub po kazdym okresie nie uzywania grilla.

e Nie pal podczas sprawdzania.

e Nigdy nie sprawdzaj urzadzenia pod wzgledem
szczelnosci przy pomocy palgcej sie zapatki lub
otwartego ognia.

e  Sprawdzaj urzgdzenie pod wzgledem szczelnosci na
wolnym powietrzu.

W CELU SPRAWDZENIA
SZCZELNOSCI:

1. Przygotuj roztwér mydta i wody lub detergentu w
ptynie w proporcji 1:1 lub zastosuj specjalistyczne
preparaty do sprawdzania szczelnosci.

2. Upewnij sie, ze w poblizu nie ma otwartego ognia lub
zapalonych papieroséw.

3. Upewnij sie, ze zawory gazowe grilla sg zamkniete.

4. Upewnij sie, ze zawor butli lub zawér zasilania gazem
sg zamkniete.

5. Otwieraj powoli zawoér petnej butli lub otwérz zawér
zasilania gazem.

6. Rozprowadz roztwér mydta na  wszystkich
potgczeniach.

7. Jesli grill posiada boczny palnik lub tylny palnik:

a) Dotknij koniuszkiem palca otwor bocznego
palnika lub tylnego palnika.

b) Przekre¢ regulacje ,SIDE’’"REAR” na pozycje
LHIGH".

c) Rozprowadz roztwér mydta na wszystkich
poftgczeniach pomiedzy otworem a zaworem
regulacyjnym.

d) Przekre¢ regulacje ,SIDE’’"REAR” na pozycje
OFF”".

8. W przypadku nieszczelnosci wida¢ bedzie pecherzyki
unoszgce sie na obszarze takiej nieszczelnosci.

9. W przypadku wykrycia nieszczelnosci zamknij zawor
butli bgdZz zawor zasilania gazem, zacisnij ztgczke i
ponownie sprawdz.

10. Jesli nadal pojawia sie nieszczelno$¢, skontaktuj sie
ze sprzedawcy grilla. Nie uruchamiaj urzadzenia w
przypadku wykrycia nieszczelnosci.

-/
"W\ nE %

PRZEWOD DOPROWADZAJACY GAZ
SZYBKO-ZLACZKA

ZLACZKA

PRZEDLUZENIE PRZEWODU GAZOWEGO
MIEJSCE SPRAWDZANIA SZCZELNOSCI

moowp
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ZWEZKI VENTURIEGO

e UTRZYMUJ ZWEZKI VENTURIEGO W CZYSTOSCI.

e BLOKADY SPOWODOWANE PRZEZ PAJAKI,
OWADY CZY GNIAZDA MOGA SPOWODOWAC
PRZESKAKIWANIE PLOMIENIA.

N

ZWEZKA VENTURIEGO PAJECZYNA PALNIK

Jesli pojawi sie przeskakiwanie ptomienia, natychmiast
wyltacz zrédio gazu.

Sprawdzi¢ i wyczyscié¢ zwezki Venturiego (gtéwny palnik,
boczny palnik, tylny palnik), jesli wystapi jakakolwiek z
ponizszych sytuacji:

1. Wyczuwasz ulatniajgcy sie gaz.

2. Grill nie osigga wiasciwej temperatury.
3. Grill nieréwno grzeje.

4. Z palnikéw wydobywa sie trzaskanie.

KONTROLA | CZYSZCZENIE ZWEZEK
VENTURIEGO

1. Wylgcz doptyw gazu, tj. butle gazowg lub linie
doprowadzajgcg gaz ziemny.

2. Kiedy grill jest zimny, zdejmij elementy mocujgce palnik.
Nastepnie zdejmij gorng czes¢ skrzynki kolektora i
wyciggnij palnik z obudowy grilla.

Oczys$¢ zwezki Venturiego przy pomocy szczotki do
czyszczenia palnikéw (77310).

4. Witz palnik z powrotem do piekarnika, upewniajgc sie,
ze zwezki Venturiego sg wtasciwie wyréwnane i
zamontowane na otworach.

=S o
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C ° ° o)
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S ® ® = 0
5. Zamontuj palnik za pomocg elementéw mocujgcych.

6. Z powrotem zatdz gorng cze$¢ skrzynki kolektora.
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ODPALANIE GRILLA

Kolejne palniki powinny odpali¢ sie bez uzycia

PODSTAWOWE ELEMENTY GRILLA zapalarki.

Uwaga: W wietrznych warunkach zapalaj pozostate palniki
pojedynczo.

ODPALANIE KUCHENKI BOCZNEJ:

F‘@ Aby odpali¢ kuchenke boczng uzywajac zapalarki:
| N 1. Wocisnij i przekreé pokretto kuchenki bocznej i ustaw
] ] je w pozycji max.

uuuuuuuuuuuuuuuuuuuu 2. Wocisnij przycisk zapalarki.
%@ (@) @@g \® 3. Palnik powinien odpali¢ sie do 5 sekund.
@/ e o \@ Aby odpali¢ palnik uzywajac zapatki:

1. Przytéz zapatke do palnika.
2. Wciénij i przekre¢ pokretto kuchenki bocznej i ustaw

B D je w pozycji max.
A. Pokretta palnikow gtéwnych D. Zapalarka 3. Palnik powinien odpali¢ sie do 5 sekund.
B. Pokretto kuchenki bocznej E. Raczka pokrywy

C. Pokretio palnika rozna Uwaga: Garnki na kuchence bocznej nie moga

INSTRUKCJA ODPALANIA przekraczac¢ 23cm $rednicy i nie mogg by¢ ciezsze
niz 7kg.

1. Grill musi by¢ skrecony i zamontowany zgodnie z J .
instrukch montazu. ODPALANIE PALNIKA ROZNA:

2. Upewnij sie, ze grill jest prawidtowo podtgczony do
butli z gazem lub gazu ziemnego. Zapoznaj sie z
sekcjag “Przewdd gazu i reduktor” na stronie 14.

3. Upewnij sie, ze zwezki Venturiego w palniku sg
prawidtowo umieszczone wzgledem dysz regultora.
Sprawdz rysunek na stronie 15.

4. Upewnij sie, ze iskrowniki palnika gtéwnego, palnika
kuchenki bocznej i palnika rozna sg podtgczone

Ostrzezenie: nie uruchamiaj palnikéw gidbwnych jednoczesnie z
palnikiem rozna.
WYCIAGNIJ GORNY RUSZT
Aby odpali¢ palnik rozna przy uzyciu zapalarki:
1. Wocisnij i przekreé¢ pokretto palnika rozna i ustaw je w
pozycji max.
2. Wciénij i przytrzymaj przycisk zapalarki.

prawidtowo. 3. Palnik powinien odpali¢ sie do 5 sekund.

5. Sprawdz czy bateria zostata wtozona do zapalarki. .. . . .. .

6. Dokfadnie zapoznaj sie ze wszystkimi instrukcjami Aby odpali¢ palnik rozna przy uzyciu zapatki:
oraz informacjami umieszczonymi na grillu. 1. UZ,yj d0+chonegg_do grilla uchwytu do zapatek na

7. Otwérz pokrywe przed odpaleniem grilla. Jfar?cuszku i przyt6z zapalong zapatke do palnika

8. Nie nachylaj sie nad grillem w trakcie odpalania. rozna. . . . :

9. Ustaw pokretta w pozycji “OFF” i odkre¢ doptyw 2. WCISI’]ll.j i przekre¢ pokretto palnika rozna i ustaw je w
gazu. pozycji max.

3. Palnik powinien odpali¢ sie do 5 sekund.

ODPALANIE GLOWNYCH PALNIKOW: OSTROZNIE: Sprawdz grilla po odpaleniu palnika.

Aby odpali¢ grilla przy uzyciu zapalarki: Ptomien we wszystkich portach powinien by¢ wysoki na
1. Wcisnij i przekre¢ pokretto jednego z palnikow i ustaw ~ okoto 2.5 cm z pokrettem ustawionym w pozycji max.
je w pozycji Pow-R-Zone. TEST PLOMIENIA ™
2. Wocisnij i przytrzymaj przycisk zapalarki. o — ﬁ“mmm;
3. Palnik powinien odpali¢ sig¢ do 5 sekund. Wytgcz f— i i\ !
palnik jezeli zapton nie nastgpi w tym czasie. ] \
o . . PALNIK OTWORY PALNIKA
Aby odpali¢ grilla przy uzyciu zapatki: . L . B L
1. Uzyj dotgczonego do grilla uchwytu do zapatek na Jesli wystapi ktorykolwiek z ponizszych objawéw,
tancuszku i wiéz zapalong zapatke do grilla przez prawdopodobnie doszto do zatkania zwezki Venturiego
otwor z boku piekarnika. w palniku. Natychmiast odetnij doptyw gazu i oczysé
2. Wcisnij i przekre¢ jedno z gtéwnych pokretet i ustaw zwezki Venturiego. Zobacz sekcje “Zwezki Venturiego”

je w pozycji Pow-R-Zone. nastronie 15.
3. Palnik powinien odpali¢ sie do 5 sekund. Wytgcz  ° CZ}JJGSZ zapach gazu
palnik jezeli zapton nie nastapi w tym czasie. Grill rozgrzewa sig nieréwnomiernie
4. Po odpaleniu jednego z palnikéw gtéwnych, mozesz Palnik wydaje trzaskajacy dzwigk
przej$¢ do odpalania pozostatych palnikdw, Powstaje ptomien przed palnikiem
przekrecajac je i ustawiajgc w pozycji Pow-R-Zone.
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ODPALANIE GRILLA

JEZELI PALNIK NIE ODPALA SIE:

Nacisnij i przekre¢ pokretto na pozycje "OFF". Poczekaj 5
minut, a nastepnie sprobuj ponownie za pomocg ustawienia
pokretta na pozycji "MEDIUM". Jezeli zaden palnik sie nie
odpali spojrz na ,rozwigzywanie problemoéow” na str. 25. Jezeli
problem nie ustgpi skontaktuj sie ze sprzedawcg badz z
autoryzowanym serwisem.

WYLACZANIE:

1. Zamknij zawor butli.
2.  Przekre¢ pokretta regulacyjne na pozycje “OFF.”
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OBSLUGA

/A UWAGA

NIGDY nie nalezy zastania¢ szczelin, otworéw ani przejs¢
z przodu lub z dotu grilla ani przykrywac catej powierzchni
rusztu takim materiatem jak np. folia aluminiowa. Moze to
spowodowaé  przegrzanie  poprzez  zablokowanie
przeptywu powietrza przez grilla i lub zatrucie tlenkiem
wegla.

Pierwsze uzycie

Przed pierwszym uzyciem Twojego grilla wyczysé
poszczegoblne jego czesci i rozgrzej urzadzenie aby pozbyé
sie nieprzyjemnych zapachoéw lub ciat obcych. W tym celu:

e Wyjmij i umyj ruszta oraz aromatyzery wodg z
tagodnym mydtem.

e Po wyjeciu rusztéw i aromatyzerow odpal grilla
wedlug wskazan instrukcji (str. 16-17) i utrzymaj
pozycje “Medium” przez 30 minut. Nastepnie wytgcz
zrodto gazu, po czym ustaw wszystkie pokretta na
pozycje “OFF”.

e Poczekaj do ostygniecia grilla i wiéz aromatyzery.

e Pokryj ruszty warstwg oleju roslinnego z wysokag
temperaturg spalania, odpal grilla i rozpocznij
rozgrzewanie w pozycji Med/Low przez ok 30 minut.

e  Girill jest gotowy do uzycia.

Rozgrzewanie.

o Przed przystgpieniem do grilowania przez 15 minut
nagrzej grill przy zamknietej pokrywie (pokretta w pozycji
“MEDIUM”). Wyczy$¢ zimne ruszty nylonowg szczotkg lub
gorgce ruszty druciang szczotkg z wilosiem ze stali
szlachetnej do grilli i doktadnie sprawdz czy na ruszcie nie
pozostaty kawatki wiosia ze szczotki.

e Pokryj ruszty olejem roslinnym lub oliwg. Dzieki temu
potrawy nie bedg przyklejaty sie do powierzchni.

e Dostosuj temperature w zaleznosci od
przygotowywanych potraw.

rodzaju

Potozenie pokrywy.

Potozenie pokrywy podczas grillowania zalezy od osobistych
preferencji uzytkownikéw, jednak przygotowywanie potraw
przebiega szybciej, przy mniejszym zuzyciu gazu i wigkszej
kontroli nad temperaturg, kiedy pokrywa jest zamknieta.
Ponadto, dzieki opuszczonej pokrywie mieso
przygotowywane bezposrednio na ruszcie nabiera
mocniejszego smaku grillowanych potraw. Zamknigcie
pokrywy jest rowniez niezbedne podczas grillowania z
termoobiegiem.

Systemy odparowywania.

Budowa grilla pozwala na wykorzystywanie systemu
odparowywania o0 hazwie Flav-R-Wave™ (dotgczony do
urzadzenia).

TEMPERATURY GRILLOWANIA

Przy ustawieniu pokretta na pozycji High ruszt bedzie miat
temperature okoto 320 - 340°C. Takie ustawienie pokretta
przeznaczone jest do szybkiego rozgrzewania i wypalania

pozostatosci przygotowywanych potraw z rusztu po
grillowaniu. Jest ono roéwniez idealne do szybkiego
obsmazania stekow przed zmniejszeniem temperatury.

Sporadycznie z takiego ustawienia korzysta sie podczas
dtuzszego grillowania.

Przy ustawieniu pokretta na pozycji Medium/High ruszt
bedzie miat temperature okoto 290°C. Takie ustawienie
pokretta przeznaczone jest do rozgrzewania i grillowania
stekow i kotletow.

Przy ustawieniu pokretta na pozycji Medium temperatura
wewnatrz grilla bedzie wynosita okoto 230°C (przy
opuszczonej pokrywie). Takie ustawienie przeznaczone jest
gtdwnie do grillowania kurczakéw, hamburgeréw, warzyw, a
takze do pieczenia i zapiekania.

Przy ustawieniu pokretta na pozycji Low temperatura
wewnatrz grilla bedzie wynosita okoto 155-175°C. Takie
ustawienie pokretta przeznaczone jest do wedzenia i
przygotowywania duzych kawatkéw miesa, czy delikatnych
ryb.

Temperatury podano w przyblizeniu.
Rzeczywiste temperatury uzaleznione sa od
temperatury na zewnatrz i sity wiatru.




TECHNIKI GRILLOWANIA

GRILLOWANIE BEZPOSREDNIE

Grillowanie bezposrednie polega na przygotowywaniu potraw

na

ruszcie bezposrednio nad ptomieniem. Grillowanie

bezposrednie  jest najczesciej stosowang metodag
przygotowywania takich potraw jak steki, ryby, hamburgery,
kebaby i warzywa.

1.

Potrawy, ktére majg by¢ grillowane nalezy przygotowaé
wczesniej. Pozwoli to na unikniecie niepotrzebnych
opoznien i skréci czas oczekiwania na potrawy. Migso
nalezy zamarynowac i przyprawi¢ przed umieszczeniem
go na ruszcie.

Dla uzyskania najlepszych efektéw, mieso ktére
ktadziesz na ruszcie powinno mie¢ temperature
pokojowa. Usun z miesa zbedny tluszcz w celu
zminimalizowania nadmiernych pftomieni wywotanych
skapujgcym ttuszczem.

Przy zamknietej pokrywie rozgrzej grill do wymaganej
temperatury.

Nasmaruj ruszt olejem roslinnym dzigki czemu smazone
potrawy nie bedg przywieraty do powierzchni.

Nie sol migsa podczas grillowania. Bedzie ono bardziej
soczyste, kiedy zostanie posolone po ugrillowaniu.

. Aby steki nie "wysychaly", uzywaj szczypiec a nie

widelca i rozpocznij grillowanie od  pozycji
"MEDIUM/HIGH" w celu szybkiego obsmazenia miesa
i zatrzymania sokéw w $rodku. Zmniejsz temperature
aby przedtuzyé czas smazenia podczas grillowania
grubszych kawatkéw miesa.

. Naucz sie rozpoznawaé, kiedy mieso jest juz

ugrillowane w oparciu o czas smazenia i poprzez dotyk.
W miare grillowania migso staje sie coraz bardziej
twarde. Jezeli jest miekkie, oznacza to, ze jest lekko
niedopieczone. Jezeli jest twarde, oznacza to, ze jest
dobrze wypieczone.
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TECHNIKI GRILLOWANIA

WSKAZOWKI DOTYCZACE GRILLOWANIA BEZPOSREDNIEGO

GRUBOSE POZYCJA  CZASNA  CZAS
B POKRETLA JEDNA RAZEM
1" / 2.54cm STRONE
KURCZAK SREDNIO MEDIUM 3/3/3/3 12 MIN
WYPIECZONY
/DOBRZE
WYPIECZONY
SKRZYDELKA Z SREDNIO MED/LOW 5/5/5/5 20 MIN
KURCZAKA WYPIECZONE
/DOBRZE
WYPIECZONE
HAMBURGER SREDNIO MEDIUM 3/3/3/3 12 MIN
WYPIECZONY
HAMBURGERY SREDNIO MEDIUM 3/3/3/3 12 MIN
3/4” ZAMROZONE ~ WYPIECZONE
FILET RYBNY SREDNIO MEDIUM 2121212 8-10
WYPIECZONY MIN
PRZYGOTOWANE SREDNIO MEDIUM 4/4/4/4 16 - 20
MIESO HOMARA WYPIECZONE MIN

GRILLOWANIE POSREDNIE Z TERMOOBIEGIEM

Idealng metodg do przyrzadzania duzych kawatkéw miesa, takich
jak pieczenie lub mieso drobiowe, jest wykorzystanie termoobiegu

na roznie lub bez.

1. Przy przygotowywaniu potraw z termoobiegiem na roznie lub

bez rozna, zaleca sie stosowanie brytfanny na skapujgcy

ttuszcz. Pojemnik umies¢ na aromatyzerach Flav-R-Wave, w

centralnej czesci pod pieczong potrawg. Napetnij brytfanne
wodg do wysokosci Yz - 1 cala. Mozna rowniez dola¢ soku
owocowegdo, wina lub marynaty — wzmocni to smak
przyrzgdzanej potrawy. W trakcie smazenia uzupetniaj
brytfanne ptynami.

2. W wiekszosci przypadkdw przyrzadzanie potraw z

termoobiegiem na roznie lub bez rozna daje najlepsze efekty

przy opuszczonej pokrywie i zmniejszonej temperaturze.
Mozna nastawi¢ wszystkie palniki na niskg temperature lub

palniki zewnetrzne na Srednig temperature a palnik (palniki)

Srodkowy wytgczy¢. Dzieki wytgczeniu palnika srodkowego
soki znajdujgce w pojemniku na ttuszcz nie przypalajg sie.

3. Przed umieszczeniem miesa na grillu nalezy natrzec¢ je
olejem roslinnym. Dzieki temu skérka fadnie zbrgzowieje.

4. Podczas przyrzadzania potraw bez pojemnika na tluszcz
nalezy zabezpieczy¢ si¢ przed ryzykiem zapalenia sie
ttuszczu (nie zaleca sie przygotowywania potraw w ten
sposob).

5. Chron rece przed poparzeniem stosujac podczas grillowania

rekawice kuchenne.

6. Przed wyciaggnieciem pojemnika na ttuszcz nalezy wytgczy¢

grill i poczekac¢ az ostygnie. Wytopiony ttuszcz jest bardzo
tatwopalny i nalezy sie z nim obchodzi¢ ostroznie.
7. Przyrzadzajac pieczenie i mieso drobiowe z termoobiegiem

bez rozna, mieso utozone na podstawce do grillowania nalezy

umiesci¢ bezposrednio na ruszcie.

WSKAZOWKI DOTYCZACE PRZYRZADZANIA POTRAW NA
ROZNIE Z TERMOOBIEGIEM

PIECZEK WOLOWA 153kg  MEDLOW  2-4godz.
PIECZEK WOLOWA 35kg  MEDLOW  3-5godz.
PIECZEN WIEPRZOWA 125kg  MEDLOW  2-4godz.
PIECZEN WIEPRZOWA 35kg  MEDLOW  3-5godz.
INDYK LUB KURCZAK 125kg  MEDLOW  2-4godz.
INDYK LUB KURCZAK 25-5kg  MEDLOW  3-5godz.

Korzystajac z palnika rozna, nalezy ustawi¢ pokretto na
pozycji Med / High.

PIECZENIE NA ROZNIE

Postepuj zgodnie ze wskazéwkami podanymi powyzej dla

smazenia posredniego z termoobiegiem.

1. Na roznie miesci sie do 7 kg miesa przy zachowaniu
ograniczenia zwigzanego z odstepem umozliwiajgcym
obracanie miesa. W celu uzyskania najlepszych rezultatéw,
mieso powinno znajdowac sie na srodku rozna, aby zapobiec
utracie rownowagi.

2. Przy zatozonym ruszcie gérnym rozen nie bedzie sie obracat.

3. Doktadnie umies$¢ mieso na roznie przed potozeniem go na
grill. W przypadku drobiu, mocno zwigz skrzydetka i nozki,
aby unikng¢ kontaktu z blacha.

Tylny palnik rozna

Niektore modele wyposazone sg w tylny palnik podgrzewajacy
potrawy przyrzadzane na roznie. Tylny palnik to idealny sposdb na
przyrzgdzanie pieczeni i miesa drobiowego. Dzieki temu, ze zrédto
ciepta znajduje sie za przygotowywang potrawa, nie ma ryzyka
wystgpienia nadmiernych ptomieni powodowanych skapujgcym
ttuszczem. Pod roznem mozna umiesci¢ pojemnik, do ktérego
beda skapywaly soki ze smazonych potraw, ktére potem bedzie
mozna wykorzysta¢ do polewania lub przygotowania sosu.

Tylny palnik sprezynowy mozna fatwo usungc, jesli nie jest
uzywany.

W celu zapalenia tylnego palnika nalezy postgpowac zgodnie ze
wskazoéwkami podanymi na stronie 6.

WSKAZOWKI DOTYCZACE TEMPERATURY MIESA
NIEDOPIECZONE  SREDNIO DOBRZE
(KRWISTE) WYPIECZONE ~ WYPIECZONE
MIESO WOLOWE / o o o o ° o
JAGNIECE / CIELECE 130°F / 565°C 145°F / 63°C 160°F / 70°C
MIESO WIEPRZOWE 150°F / 65°C 170°F / 77°C
MIESO DROBIOWE 170°F / 77°C

Uzycie termometru do migsa pozwoli na uzyskanie
najlepszych efektéw.
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TRANSFORMATOR

UWAGA! Odfacz z gniazdka przed czyszczeniem badz
przygotowaniem do konserwacji. Przed wymiang komponentéw
poczekaj na ochtodzenie urzadzenia.

ABY WYMIENIC TRANSFORMATOR:
Uzywaj  jedynie  transformatoréw  dostarczonych przez
dystrybutora.
e Napiecie wejsciowe 230-240V / 60Hz
e Napiecie wyjsciowe 12V / 1600mA
Demontaz:
1. Odtacz transformator od zrddta pradu.
2. Woyltacz doptyw gazu, a nastepnie odtgcz grilla od zrédta
gazu.
3.  Wyjmij butle z gazem z grilla.
4. Zlokalizuj i odfacz ztgcze w obudowie grilla.

T

5. Wykreé sruby, podkfadki i nakretki mocujace transformator do
tylnego panelu.

Ponowny montaz:

Zamontuj transformator zamienny do tylnego panelu za
pomocy S$rub, podkiadek i nakretek. Zawsze instaluj
transformator po wewnetrznej stronie szafki. Upewnij sie,
ze Sruby s3 zainstalowane w prawidtowej kolejnosci i ze
przewdd uziemiajacy jest pewnie zamocowany.

Ponownie podtgcz ztgcze transformatora.

Nie uzywaj urzadzenia, jesli kabel lub wtyczka sg w

jakikolwiek sposéb uszkodzone.

o Jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, nalezy go
wymienic.

e Urzadzenie wymaga uzywania wyfacznie obwodow
RCD (réznicowo - pradowych).

e Nie nalezy wyjmowac wtyczki uziemiajacej ani uzywac
adaptera z dwoma bolcami.

e Nalezy uzywac wytgcznie przedtuzaczy z wtyczkg
uziemiajaca z trzema bolcami, o odpowiedniej mocy
znamionowej i dopuszczonych do uzytku na zewnatrz.

. Podtacz wtyczke urzadzenia przed podtgczeniem do

gniazdka sieciowego.

. Witgcz oswietlenie i upewnij sie, ze swiatta dziataja. Jesli

Swiattfa nie dziatajg, skontaktuj sie z dystrybutorem.
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OSWIETLENIE PIEKARNIKA

UWAGA! Podczas wymiany zaréwki halogenowej zawsze nos rekawice ochronne.

Uzywaj jedynie zaréwki halogenowej 12V 10W G4

¢ Nie dotykaj zaréwki halogenowej gotymi rekami.
e Tluszcz z twoich palcéw skroci zywotnosé zarowki.

1. Zdejmij szkto ochronne. Uzyj odpowiedniego $rubokreta i odkre¢ sSrube mocujacg obudowe lampy piekarnika do panelu

Swietlnego.
n
2. Zdejmij szkto z obudowy wraz z metalowym uchwytem. Uwazaj, aby nie uszkodzi¢ szkita.
3. Zatdz rekawiczke ochronng i delikatnie wyciggnij starg zaréwke z gniazda lampy i wymien jg na nows.
4. Zainstaluj ponownie szkto ochronne, zatrzaskujgc je z powrotem w obudowie lampy.
5. Uzyj odpowiedniego srubokretu, aby przymocowaé obudowe do panelu swietlnego.

22



PODSWIETLENIE PANELU STEROWANIA

WYMIANA OSWIETLENIA PANELU STEROWANIA
Demontaz:

1. Zanotuj, ktéra dioda LED nie dziata i jaka jest jej
pozycja na panelu sterowania.

2. Odtacz od zrodta zasilania elektrycznego (bateria
lub wtyczka).

3. Wylgcz doptyw gazu i odtgcz grill od zrédta gazu.

4. Wyjmij ruszty.

5. Wyjmij palniki.

6. Wykreé wkrety znajdujgce sie wewnatrz
piekarnika, wzdtuz przedniej gérnej krawedzi.

7. Wykreé 2 Sruby znajdujgce sie w lewym i prawym
dolnym rogu panelu sterowania.

8. Wyciagnij panel sterowania na tyle daleko, aby
uzyskac dostep do zawordw i przewoddw LED.

9. Odtacz przewdd gazowy od zaworu.

10. Odtgcz waz palnika rozna od regulatora.

11. Odtgcz waz od bocznego palnika i schowaj go do
szafki.

12. Odtgcz przewody od wigcznika swiatta.

13. Odtgcz przewdd zapalarki od przycisku zapalarki.

14. Odtgcz wigzke przewodow LED od wigzki
przewodow przetgcznika.

15. Panel sterowania mozna teraz wyjg¢ z grilla.

Wymiana przewodow LED:

1. Znajdz odcinek przewodu, ktéry ma wadliwg diode
LED.

2. Wymontuj pokretta sterowania uszkodzone wigzki
oswietlenia LED.

3. Zdejmij ostony pokretet.

4. Odwing¢ opaski mocujgce do regulatora.

5. Przesun zaréwki LED w gére, aby wymienié
wadliwy przewdd LED.

6. Odtagcz przewdd LED.

7. Poditgcz przewdd zamienny.

8. Wiéz zarowki LED do otworéw w panelu
sterowania i przesun je w dét, aby je bezpiecznie
zamocowac.

9. Zaldz ostony.

10. Zatéz opaski zaciskowe, aby przymocowacé nowy
przewod do regulatora.

11. Zatoz pokretta kontrolne.

Ponowny montaz:

1. Umies¢ panel sterowania w grillu w pozycji
umozliwiajgcej ponowne podtgczenie
komponentow elektrycznych i przewodu gazowego.

2. Podtgcz przewdd wigcznika oswietlenia.

3. Podtgcz przewdd zapalarki do przycisku zapalarki.

Podtgcz przewodd LED do wigcznika swiatta.

5. Podtgczy¢ przewod gazowy do regulatora. Upewnij
sie, ze potgczenie jest szczelne.

6. Podtgcz waz palnika rozna do regulatora.

7. WIi6z boczny przewdd palnika z powrotem przez
boczny panel i podtgcz go do palnika rozna.

8. W16z panel sterowania.

9. Przykre¢ sruby wzdtuz gérnej krawedzi
wewnetrznej piekarnika.

10. Przykre¢ sruby w dolnej lewej i prawej czesci
panelu sterowania.

11. Podtacz palniki.

12. Witéz ruszty.

13. Podtgcz do zasilania elektrycznego.

14. Podigcz do zrédta gazu.

»

WYKONAJ TEST SZCZELNOSCI WSZYSTKICH
POLACZEN GAZOWYCH PRZED PONOWNYM
URUCHOMIENIEM GRILLA.

ZALECA SIE ABY NAPRAWY CZzZESCI
ELEKTRYCZNYCH BYLY WYKONYWANE PRZEZ
AUTORYZOWANY SERWIS.
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KONSERWACJA

KONSERWACJA OKRESOWA

Po przyrzgdzeniu potraw nalezy przygotowac urzadzenie do
kolejnego grillowania. W tym celu nalezy wypali¢ pozostatosci
potraw z rusztu i Flav-R-Wave™ w nastepujgcy sposob:

Ruszt

Usun zywnos$¢ z rusztu, przekrec gatki regulacyjne na pozycje
“HIGH” i pozwdl, aby grill pracowat przy zamknietej pokrywie
przez 5 do 10 minut albo do momentu, gdy przestanie sie z
niego wydobywac dym.

Do czyszczenia rusztu stosuj dtugg druciang szczotke z
wilosiem ze stali szlachetnej. Nalezy pamietac¢, ze po
kazdorazowym wypaleniu grilla trzeba nattusci¢ ruszt
dowolnym olejem spozywczym w celach konserwacji.
Mycie rusztu nie jest wymagane po kazdym positku. W celu
umycia tych czesci zastosuj roztwoér tagodnego mydta i wody,
a nastepnie doktadnie je wyptucz. Nigdy nie stosuj
komercyjnych srodkow do czyszczenia.

Porcelanowa powtoka

Wiekszos$¢ rusztow pokrytych jest wytrzymatg porcelanowg
emalig, ktéra utatwia czyszczenie i zmniejsza ilo$¢ zywnosci
przywierajgcej do rusztu. W przypadku nieumiejetnego
obchodzenia sie z tym elementem mogg sie pojawi¢ odpryski.
Nie ma to wptywu na stosowanie lub wydajno$¢ rusztéw. Jesli
pojawi sie rdza, usun jg przy pomocy szczotki, a nastepnie
pokryj ruszt olejem spozywczym. Nie wolno uzywaé
metalowych skrobakéw umieszczonych na koncach
niektoérych szczotek, poniewaz niszczg one porcelanowg
powioke.

Flav-R-Wave™

Jesli na aromatyzerach
Flav-R-Wave™
zaczyna zbierac sie
osad, zdejmij ruszt i
zeskrob nadmierny
osad przy pomocy
szczotki.

Tacka na tluszcz

Tacka na ttuszcz znajduje sie zaraz pod otworem, przez ktéry
wycieka ttuszcz i jest dostepna z tytu lub z boku grilla. Tacke
nalezy regularnie sprawdzaé, czysci¢ i wymienia¢, aby
zapobiec wylaniu sie tluszczu (S15115).

KONSERWACJA COROCZNA

Aby zapewni¢ bezpieczenstwo i wydajnos¢ urzgdzenia,
niezbedne jest kontrolowanie i czyszczenie ponizszych
elementoéw przynajmniej raz w roku lub po kazdym okresie
przechowywania przekraczajgcym jeden miesigc.

Palnik

Wymontuj palnik i sprawdz, czy nie ma w nim pekniec€ i
Sladow zuzycia.

Oczys¢ zwezki Venturiego przy pomocy szczotki do palnikow,
aby usung¢ wszelkie blokady spowodowane przez pajgki lub
owady. Wiecej w sekcji ,Zwezki Venturiego".

........................................... {)_I

Po zdjeciu palnika, oczys¢ wnetrze piekarnika zdrapujgc jego
boki i odkurzajgc jego dno.

== o

Przewdd gazu
Sprawdz i jezeli to konieczne wymien. Patrz sekcja "Regulator
Cisnienia Gazu i Przewod".

Zewnetrze wykonczenie

Jedli pojawig sie biate plamy spowodowane utlenianiem, umyj
zewnetrzng czes¢ pokrywy roztworem mydta i wody.
Doktadnie sptucz powierzchnie, a nastepnie przetrzyj je
kawatkiem materialu zamoczonym w oleju spozywczym, aby
nabraty one potysku.

Rdza jest wynikiem naturalnego procesu utleniania i moze sie
pojawi¢ na czesciach zeliwnych i stalowych. Nie bedzie miata
wptywu na dziatanie grilla.

Stal szlachetna

Pod wptywem warunkéw atmosferycznych i bardzo wysokich
temperatur pokrywa wykonana ze stali nierdzewnej moze
zmieni¢ kolor na jasnobrgzowy. Jest to zwykte odbarwienie i nie
jest uznawane za wade produkcyjng.

Poétki boczne Perma-Mold

Umyj wodg z mydtem. Pokryj niewielkg warstwg oleju, aby
byly bardziej btyszczace.

Czesci zamienne

Jedli pojawig sie problemy z regulatorem, przewodem gazu,
palnikiem lub zaworami regulacyjnymi, nie prébuj naprawiac
tych czesci. Skontaktuj sie ze sprzedawcg, autoryzowanym
serwisem lub importerem w celu uzyskania czesci
zamiennych. Aby zapewni¢ optymalng wydajnosc¢
urzgdzenia, stosuj wytgcznie oryginalne czesci zamienne
Broil King.

Sprawdzanie szczelnosci

Po ponownym podtgczeniu butli gazowej, sprawdz
szczelnosé. Wiecej w sekcji ,Sprawdzanie szczelnosci”.
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ROZWIAZANIE PROBLEMOW

USTERKA

MOZLIWA PRZYCZYNA

NAPRAWA

ZAPACH GAZU

NATYCHMIAST ZAMKNIJ DOPLYW GAZU.
NIE UZYWAJ URZADZENIA ZANIM USUNESZ WYCIEK.

Wyciek na butli, reduktorze lub
innym potgczeniu.

1. Ztgcze regulatora luzne.
2. Wyciek w wezu gazowym, regulatorze, lub kurkach
gazowych.

1. Dokre€ i zréb test. (str. 14)
2. Zgtos sie do centrum serwisowego.

Ogien pod panelem

Dysze zablokowane

Wyczys¢ dysze

Migotanie ptomienia palnika badz
niska temperatura przy pokrettach
ustawionych na maximum.

Uruchomione zostato zabezpieczenie w reduktorze
przed gwattownym wyptywem gazu pomigdzy butlg i
grillem.

Zakreci¢ zawor butli, a nastepnie ustawi¢ wszystkie palniki w
pozycji OFF. Odtgcz reduktor od butli. Poczekaj dwie minuty.
Ponownie przymocuj reduktor do butli. Otworz powoli zawor
butli. Zaczekaj minute. Odpal grilla zgodnie z instrukcja
odpalania.

Palnik nie zapala sie.

1.Pusta butla, nie podtgczone zrodto gazu.
2.Problem z zapalarka.

3.Uruchomione zostato zabezpieczenie przed
gwattownym wyptywem gazu pomiedzy butlg i grillem.

4.Regulator nie jest w petni potgczony do zaworu butli.

5.Wyciek w uktadzie powodujacy uruchomienie
zabezpieczenia przed gwattownym wyptywem gazu
pomiedzy butlg i grillem.

6.Zwezki venturiego zablokowane lub niepokrywaja sie
z dyszg regulatora.

7.Dysze zablokowane.

8.Skrecony waz gazowy.

1.Wymien butle, sprawdz przewody gazowe.

2.Sprébuj odpali¢ palnik recznie za pomoca zapatki. Zobacz
odpalanie (str. 16, 17). Jesli palnik odpali sie, oznacza to
problem z zapalarkg. Zobacz “Zapalarka nie dziata” ponize;.

3.Postepuj zgodnie z opisem umieszczonym powyzej.

4.Dokrec¢ pokretto regulatora.
5.Testowanie wyciekéw w potaczeniach aby ustali¢ miejsce
wyciekéw. Dokreé potagczenia i zréb test.

6.Usun palnik, wyczys¢ zwezki venturiego dopasuj wzgledem
dysz regulatora. Zobacz str. 15.

7.Wmontuj palnik, wyczysc dysze uzywajac szpilki bgdz
ostrego drutu, nie wierc.

8.Wyprostuj waz. Utrzymuj waz z dala od obudowy.

Zapalarka nie dziata.

1.Wytadowana bateria zapalarki.
2.Niepodtgczony przewdd zapalarki.

3.Iskrownik Zle ustawiony na palniku.

4.Nieprawidtowe dziatanie iskrownika.

1.Wymien baterig.

2.Upewni¢ sig, ze wszystkie przewody iskrownika palnika
gtéwnego, bocznego i rozna sg potgczone.

3.Wyréwnaj iskrownik i usun otaczajgce go zanieczyszczenia.

4.0dpal palnik za pomoca zapatki. (Str. 16, 17).

Stabngca wydajnos¢, “Strzelajacy
dzwiek”.

1.Pusta butla.
2.zablokowane ztgczki Venturiego.

1. Wymien butle z gazem.
2. Wymontuj palnik, wyczys$¢ ztgczki Venturiego (str. 15).

Przegrzane miejsca na rusztach
grilla.

1.Zablokowane ztgczki Venturiego
2.Gromadzenie sie zanieczyszczen na aromatyzerach

1. Wymontuj palnik, wyczy$¢ ztgczki Venturiego (str. 15).
2. Zdrap i odkurz aromatyzery.

“Jezyki ognia” zapalanie sie
tluszczu.

1.Nadmierne gromadzenie sie ttuszczu na
aromatyzerach lub w piekarniku.
2. Nadmierne ciepto.

1. Doktadnie oczysci¢ aromatyzery i wnetrze piekarnika, a
nastepnie odkurz zanieczyszczenia.
2. Przekre¢ regulatory palnika na nizsze ustawienie.

Huczacy odgtos regulatora.

1. Zawor butli otwarty gwattownie.

1. Otwérz zawor butli powoli.

Zé4tty lub pomaranczowy ptomien
palnika.

1.Maty z6tty lub pomaranczowy ptomien jest normalny,
nadmierny moze by¢ spowodowany blokada dysz
palnika.

2.Dysze palnika zablokowane.

1. Wymontuj palnik, wyczys¢ ztaczki Venturiego (str. 15).

2. Wyjmij palnik i wyczy$¢ miekka szczotkg np. szczoteczkg
do zebow.

Pokrywa w s$rodku wydaje sie
tuszczyé.

1.Jest to osad tluszczu. Wewnetrzna strona pokrywy
nie jest pokryta farbg.

1. Wyczys$¢ za pomoca sztywnej szczotki badz skrobaka.

Ruszty rdzewieja.

1. Powtoka porcelanowa ztuszczyta sie.

1. Zobacz “Konserwacje” (str. 24).

Panel sterowania badz oswietlenie
w piekarniku nie dziata.

1.Brak podiagczenia do pradu.
2.Uszkodzony transformator.
3.Przerwane lub skorodowane przewody.

4. Spalona zaréwka.

1. Podiacz przewdd zasilajgcy GFI do urzadzenia. Podtacz do
dziatajgcego gniazdka elektrycznego.

2. Sprawdz wyjscie transformatora 12V. Wymien w razie
potrzeby.

3. Oczys¢ potgczenia i upewnij sie, ze wszystkie ztgcza sg
mocno potgczone.

4. Wymien zaréwki.

W przypadku jakichkolwiek pytan skontaktuj sie z nami telefonicznie pod numerem telefonu +48 16 623 61 62
lub mailowo piszac na adres biuro@broilking.pl
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GWARANCJA

Gwarancja wchodzi w zycie z dniem zakupu urzadzenia i jest
ograniczona wytgcznie do bezptatnej naprawy/wymiany
czesci/podzespotow, w ktorych wystgpity wady podczas
normalnego domowego uzytkowania.

Dystrybutor na danym terytorium jest zobowigzany zapewni¢ czesci
zamienne. Wszystkie inne koszty takie jak koszt naprawy,
demontazu i montazu urzadzenia sg odpowiedzialnoscig
wiasciciela urzadzenia.

Gwarancja na urzadzenie przystuguje oryginalnemu nabywcy
urzgdzenia, wyszczegoélnionemu w kuponie rejestracji gwaranc;ji i
dotyczy wytacznie produktu sprzedanego oraz uzytkowanego na
terenie kraju gdzie zostat on nabyty (réznica w typach gazu na
obszarze réznych krajow wymaga zainstalowania w urzadzeniach
odpowiednich dysz, zaworéw oraz regulatora ci$nienia).

CO OBEJMUJE GWARANCJA

Imperial, Regal | Baron, Signet Crown Royal, Gem Keg Smoke
Sovereign Monarch
Elementy pokrywy ze stali . . . .
nierdzewnej Dozywotnia Dozywotnia
Elementy pokrywy ze stali
pokrytej emalig Dozywotnia Dozywotnia 2 lata
porcelanowg
Piekarnik z odlewu N . N . N . . .
aluminium / elementy Dozywotnia Dozywotnia Dozywotnia Dozywotnia
Piekarnik ze stali Dozywotnia
nierdzewnej yw
Piekarnik ze stali pokrytej 10 lat 2lata
porcelang
Stalowa obudowa 10 lat 5 lat
Zeliwne ruszty 2 lata 2 lata 2 lata 2 lata 2 lata
Ruszty ze stali nierdzewnej 5 lat 5 lat
-R- ™
Aromatyzer Flav-R-Wave 5 lat 3 lata 2 1ata 2 lata
ze stali nierdzewnej
Palniki Dual-Tube™ 10 lat 10 lat
Palniki tubowe 5 lat 5 lat 5 lat
Palnik rozna 10 lat 10 lat 5lat
Palnik kuchenki bocznej 2lata 2lata 2 lata 2 lata
Elementy wozka ze stali
nierdzewnej 5lat 5lat 2 lata
fa%:stale elementy oraz 2 lata 2 lata 2 lata 2 lata 2 lata 2 lata

NIE GWARANTUJEMY

Gwarancja nie obejmuje wszelkich wad lub niesprawnosci
wyniktych z powodu wypadku, naduzywania, uzytkowania
niezgodnie z przeznaczeniem, dokonanych zmian w konstrukcji
urzadzenia, wandalizmu, nieprofesjonalnej instalaciji,
nieodpowiedniej konserwaciji lub serwisu, zaniedbania lub
niedokonania rutynowej konserwaciji tgcznie z uszkodzeniami
spowodowanymi przez insekty w przewodach gazowych palnikéw
jak wczesniej wspomniano w instrukcji obstugi, usterek lub
zniszczenh wyniktych z powodu ekstremalnych warunkéw
pogodowych takich jak grad, huragan, trzesienie ziemi,
przebarwienia spowodowane bezposrednio srodkami chemicznymi
lub substancjami zawartymi w atmosferze. Koszt wysyiki,
transportu, instalacji lub demontazu, robocizny zwigzanej

z naprawa, wyceny znajduje sie po stronie klienta. Gwarant nie jest
odpowiedzialny za posrednie lub bezposrednie straty wynikte

z powodu niesprawnego dziatania urzadzenia.

CZESCI ZAMIENNE

Uzywanie innych niz oryginalnych czgsci zamiennych Broil King
dostepnych na stronie www.broilking.pl/czesci automatycznie
uniewaznia gwarancje.

PALNIKI

Zywotno$é palnikéw wykonanych ze stali nierdzewnej niemal
catkowicie uzalezniona jest od zgodnego z przeznaczeniem
uzytkowania, czyszczenia oraz konserwacji. Gwarancja nie
pokrywa wad powstatych w wyniku niezgodnego

z przeznaczeniem uzytkowania lub konserwaciji palnika,

w przypadku kiedy wystgpig takie zaniedbania oferujemy
wiascicielowi zakup nowego palnika.

RUSZTY (PORCELANOWA POWLOKA)

Wiegkszos¢ rusztow pokrytych jest trwatg porcelanowg emalig
utatwiajaca ich czyszczenie i zapobiegajgcg przywieraniu
przyrzgdzanych potraw. Ubytki (odpryski) w tej powtoce mogg
wystapi¢ w przypadku nieostroznego uzytkowania rusztéw. Nie ma
to jednak wptywu na wydajno$¢ urzgdzenia. Gwarancja nie
uwzglednia takich uszkodzer wyniktych z powodu
nieodpowiedniego uzytkowania. Jezeli takie uszkodzenie wystgpi
zaleca sie usung¢ rdze szczotkg z wiosiem wykonanym ze stali
nierdzewnej i pokry¢ uszkodzong powierzchnie olejem
spozywczym.

AROMATYZERY FLAV-R-WAVE™

Grille gazowe Broil King wykorzystujg aromatyzery Flav-R-Wave ™.
Korzystanie z innych produktéw spowoduje utrate gwaranciji.
Udzielamy od dwdéch do pigciu lat gwarancji w zalezno$ci od
modelu grilla obejmujgcej wady materiatowe, liczonej od daty
zakupu. Rdza pojawiajgca sie na powierzchni nie ma wpltywu na
dziatanie aromatyzeréw Flav-R-Wave™ i nie jest objeta gwarancja.
Jezeli pojawi sie rdza, nalezy jg usuna¢ i nasmarowac
powierzchnig olejem spozywczym.

BUTLA GAZOWA

Butla gazowa nie jest czescig urzadzenia. Producent tego
podzespotu jest catkowicie odpowiedzialny za jego sprawnosé
i bezpieczenstwo.

REKLAMACJE

Podstawg rozpatrzenia reklamacji jest poprawnie zarejestrowany grill oraz wypetnione zgtoszenie reklamacyjne. Grill musi
zostac zarejestrowany w ciggu 30 dni od daty zakupu poprzez dotgczony do grilla formularz lub za po$rednictwem formularza
znajdujgcego sie na stronie internetowej: www.broilking.pl/rejestracja.

Formularz reklamacyjny znajduje sie na stronie internetowej www.broilking.pl/reklamacja. Zgtoszenia reklamacyjnego mozna
dokonac rowniez bezposrednio w miejscu zakupu. Klient jest zobowigzany dostarczy¢ urzgdzenie do punktu zakupu.
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